
Tradition Julen certifiée ISO, nous pouvons garantir des processus standardisés.  
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses. 
Nous vous conseillons volontiers en cas d’allergies et d‘intolérance. 

 
Soupes CHF 

 

Soupe à la crème de cèpes, croûtons 
au cognac 14.00 
 

Soupe à la crème d’oignons frits,  
crème aux herbes 14.00 
 

Bouillon de bœuf, 
omelette au safran et à la truffe 14.00 
 
 

Entrées 
 

Gigot d’agneau séché, 
Haricots, oignons, salade d’abricots 25 
 

Tartare de filet d’agneau, oignons, 
raisins secs, moutarde Pommery, crème 
de potiron 27  
 

Carpaccio d’agneau,  
Chutney de tomates, piment, chili et 
gingembre 26 
 

Langue d’agneau marinée avec 
tomates, oignons, ail et huile d’olive 23 
 

Raviolis croustillants, farcies de nouilles 
en verre et d’agneau 24 
 
 

Salades 
 

Salade mêlée 12 
 

Salade de feuilles colorées à la 
vinaigrette au miel et à la moutarde 16 
 

Salade jeunes oignons, grenade, 
fenouil, homard, vinaigrette 
au safran et à la moutarde 21 

 
Spécialités valaisannes CHF 

 
En exclusivité : fromage à raclette 
provenant du lait des vaches de la Tradition 
Julen Zermatt 

 

Portion Raclette 11 
 

Raclette à discrétion, viande 
séchée, assiette de fruits avec 
sorbet 45 
 

Croûte au fromage valaisan, 
œuf, jambon 25 
 

Langue d’agneau sauce aux herbes 
et au poivre, gratin, légumes 33 
 

Assiette valaisanne  
viande séchée, gigot d’agneau séché,  

jambon cru, lard, salami et fromage  29 
 

Assiette de viande séchée  32 
 
 

Fondues (prix par personne / à discrétion) 
 

Fondue «Schäferstübli» 
viande d’agneau 55 
 

Fondue Chinoise 
porc, bœuf et veau 55 
 

Fondue Bourguignonne 
huile chaude et dés de bœuf 55 
 

Fondue au fromage «Maison» 
pain blanc, pommes de terre,  
petits oignons et cornichons 35 

 Version digitale du menu 



 

 
Spécialités d'agneau et grillades de Zermatt CHF 
 

Carré d’agneau rôti rosé du grill, gratin de pommes de terre 
et variation de légumes (servi dans 1 service / 1 assiette) 58 
 classique (servi dans 2 services / 2 assiettes) 69 
Côtelette d’agneau rôti rosé marinée au sirop d’érable et au whisky,  
nouilles au romarin et légumes 50 
 

Duo d’entrecôte d’agneau et ravioli d’agneau cuites au four,  
chutney de tomates, piment et gingembre 48 
 

Gigot d’agneau du grill rôti rosé, sauce aux herbes et au poivre, 
gratin et légumes  49 
 

Burger d’agneau dans un pain mauricette, fromage à raclette et frites 34 
 

Jarret d’agneau braisé dans une sauce corsée au vin rouge, 
gratin et légumes   41 
 

Saucisse d’agneau « maison » beurre au tomates et thym, 
« Rösti » et légumes ou saucisse d’agneau au fromage « maison » 35 
 

Ragoût d’agneau des nez noirs de Paul Julen, nouilles et légumes 39 
 

Foie d’agneau émincé, pignons de pin, olives, poires,  
sauce aux herbes et au poivre, riz et légumes 35 

Rib Eye élan suédois, crème de groseilles, 
nouilles au romarin et légumes 55 
 

„Châteaubriand“ saignant, croquettes de quinoa, légumes, 
sauce Béarnaise à partir de 2 personnes, prix par personne  (servi dans 1 service / 1 assiette) 58 
 classique (servi dans 2 services / 2 assiettes) 69 
Entrecôte de bœuf Ojo de Agua saignant (Dieter Meier ARG),  

risotto au couscous perles oriental  55 
 

Filet d’agneau « India », légumes, riz 48 
 avec des cubes de filet de bœuf  55 
En provenance des lacs et des mers 
 

Maquereau rôti sur riz aux légumes et à l’orange, 
ragoût de pignons, d’olives et de poires 55 
 

Cigale de mer rôtie à l’huile de noix, risotto au perles de couscous 55 
 

Crevettes géantes, légumes, chutney de tomates, piment, 
chili et gingembre    48 
Déclaration viande et poisson:   Agneau: de notre propre élevage (selon disponibilité) après CH & AUS  

Boeuf: CH, AUS, ARG,IR | Poulet: HUN | Veau: CHE | Gibier: NZL | Porc: CH 
Poisson: JPN, NOR, DNK | Hommard: CAN 


