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ALPENHOF

SPEISEKARTE
A LA CARTE

Herbst/ Automne / Autumn



VORSPEISEN CHF

Knusprige Wildschwein Frihlingsrollen mit Gemusestreifen, Mango und Erdnuss-Dip 21

Leicht gerducherte Walliser Egli, Hokkaido Kurbis Creme, wirzige Kaffee Vinaigrette,
gegrillte Radicchio, gepuffter Buchweizen 21

Buffel Burrata, Rote Beete Mousse, Baumnusspesto, Portwein-Gel,
schwarze Nusse, junger Spinat 19

Blattsalat, Balsamico Dressing, gerostete Kerne, Roggenbrotchips,

Radieschen, Trauben, Sprossen 15
mit Zermatter Bergkasepraline +5
NuUsslisalat, Honig-Senf Dressing, gekochtes Ei, Brot Croutons, Speck Chips 21
Salat vom Buffet 16

SUPPEN

Kurbis-Schaumsuppe, karamellisierte Kirbiskerne, Kirbisal 14

mit Krevette 17

Tomatensuppe, Croutons, Krauter Pesto 12

@) Rindskraftbrihe, Siedfleisch Wirfel vom Eringer Rind, Fladle 14
<\\O\ANLEN

0,

_
(9

TRADITION JULEN
ZERMATT

‘A‘H : TRA
\/\“



HAUPTGANGE

#ay  Wienerschnitzel vom Eringer Kalb in Butter gebacken, Preiselbeeren Kompott,

Tagesgemise, Pommes Frites 50qg
100g
1509

Rindsfilet, Rotweinsauce, Tagesgemuse, Beilage nach Wahl
Kartoffelgratin oder Pommes Frites oder Reis 160g

@) Tatar vom Eringer Rind, Basilikum Pesto, Balsamico Reduktion,

Parmesan & Roggenbrot Chips, serviert mit Pommes oder Toast oder Blattsalat 100g
200g

@) Alpenhof Burger vom Eringer Rind, Sesam Brioche, BBQ & Honig-Senf Sauce,

Zermatter Bergkase, Speck, Tomaten, Salat und Pommes Frites 160g

Fondue Chinoise mit Rindsfilet oder Lammfilet, verschiedene Saucen,
Pommes Frites oder Basmatireis 200g
Supplement pro 100g

@Y Tradition Julen Eringer Kalbsbratwurst, Rshmsauce, Kartoffelpiree, Bundkarotten

Hirsch Cordon Bleu, hauseigener Raclettekase und Rohschinken, Dattel-Wild Sauce,
grine Petersilienwurzel Creme, knusprige Streichholzkartoffeln

Rehragout, geschmortes Portwein-Rotkraut, Esskastanien, Krauterspatzle, Federkohlchips

Ragout vom Alpenlamm, WurzelgemUse, Basmati Mandelreis

Krauterspatzle, Veggi-Rahmsauce, geschmortes Rotkraut, Esskastanien, Federkohlchips

Rotwein Risotto, Waldpilze, geschmorte Perlzwiebeln, eigener Hobelkase, Federkohl Chips
mit 5 Krevetten

Walliser Saibling, cremige Belugalinsen, geschmorte Perlzwiebeln, Rosenkohlblstter,
Orangen Hollandaise
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DESSERT CHF

Pochierte Portweinbirne, Walnusse, Kokos Eis (vegan| 16
Feigen Parfait, Mascarpone-Zitronen Schaum, Mandel Streusel 15
Warmer Schokoladen Brownie, Orangen Creme, Vanille Eis 18
Kaseteller, hausgemachtes Frichtebrot 19

Unsere Mitarbeitenden geben gerne Auskunft iiber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen.
Bitte fragen Sie uns.
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer

Fleisch

Kalb und Rind aus eigener Zucht solange Vorrat danach CH
Lamm CH

Schwein CH

Hirsch, Reh und Wildschwein AU und DE

Fisch / Meeresfriichte
SAIBLING CH
Krevetten VN

@

Tradition Julen ist ISO-zertifiziert. Standardisierte Ablsufe kdnnen wir garantieren. = SG8.




ENTREES CHF

Rouleaux de printemps croustillants au sanglier avec lamelles de légumes
et sauce a la mangue et aux cacahuétes 21

Perche du Valais [égerement fumée, creme de courge Hokkaido, vinaigrette épicée au café,
radicchio grillé, sarrasin soufflé 21

Burrata de buffle, mousse de betterave rouge, pesto aux noix, gelée au porto,
noix noires, jeunes pousses d'épinards 19

Salade verte, vinaigrette balsamique, graines grillées, chips de pain de seigle,

radis, raisins, pousses 15

avec praline au fromage de montagne de Zermatt +5
Méache, vinaigrette au miel et & la moutarde, ceuf dur, croGtons de pain, chips de lard 21
Salade du buffet 16

SOUPES

Velouté de potiron, graines de potiron caramélisées, huile de potiron 14
avec crevette 17
Soupe & la tomate, croGtons, pesto aux herbes 12
‘@) Bouillon de beeuf, cubes de viande bouillie de beeuf d'Hérens, « Fladle » 14
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PLATPRINCIPAL CHF

Fscalope viennoise de veau d'Hérens cuite au beurre, compote d'airelles,

léegumes du jour, frites 50g 39
100g 44
150g 49

Filet de boeuf, sauce au vin rouge, légumes du jour, accompagnement au choix :
gratin de pommes de terre, frites ou riz 160g 56

Tartare de boeuf d'Hérens, pesto au basilic, réduction de vinaigre balsamique, parmesan et chips

de pain de seigle, servi avec des frites, du pain grillé ou une salade verte 100g 28
200g 39

Burger Alpenhof au beeuf d'Hérens, brioche au sésame, sauce barbecue & miel-moutarde,
fromage de montagne de Zermatt, lard, tomates, salade et frites 160g 36

Fondue chinoise avec filet de boeuf ou filet d'agneau, différentes sauces,
frites ou riz basmati 200g 49
Supplément pour 100g +15

Tradition Julen saucisse de veau d'Hérens, sauce & la créme, purée de pommes de terre, carottes 29

Cordon bleu de cerf, fromage & raclette et jsmbon cru maison, sauce aux dattes et au gibier,
créme de racines de persil vert, pommes de terre allumettes croustillantes 44

RagoUt de chevreuil, chou rouge braisé au porto, chataignes,
« Spétzle » aux herbes, chips de chou frisé 38

Ragolt d'agneau des Alpes, légumes-racines, riz basmati aux amandes 38

« Spétzle » aux herbes, sauce végétarienne a la créme, chou rouge braisé,
chétaignes, chips de chou frisé 26

Risotto au vin rouge, champignons, cignons perlés braisés, fromage rdpé maison,
chips de chou frisé 29
avec 5 crevettes 39

Omble chevalier du Valais, lentilles beluga crémeuses, oignons perlés braisés,
feuilles de choux de Bruxelles, hollandaise  l'orange 38




DESSERT

Poire pochée au porto, noix, glace 3 la noix de coco (végane)
Parfait aux figues, mousse au mascarpone et au citron, crumble aux amandes
Brownie au chocolat chaud, créeme & ['orange, glace a la vanille

Assiette de fromages, pain aux fruits maison

CHF

Notre personnel vous renseigne volontiers sur les ingrédients susceptibles de provoquer des allergies ou des

intolérances. N'hésitez pas 3 nous demander conseil.
Tous les prix s'entendent en francs suisses, TVA incluse.

Viande

Veau et Beeuf de notre élevage jusqu'a épuisement du stock, ensuite de CH
Agneau CH

Porc CH

Cerf, chevreuil et sanglier AU et DE

Poisson / Fruits de mer
Omble CH
Crevettes VN

Tradition Julen est certifié ISO. Nous pouvons garantir des processus standardisés.
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STARTERS

Crispy wild boar spring rolls with vegetable strips, mango and peanut dip

Lightly smoked Valais perch, Hokkaido pumpkin cream, spicy coffee vinaigrette,
grilled radicchio, puffed buckwheat

Buffalo burrats, beetroot mousse, walnut pesto, port wine gel,
black nuts, young spinach

Leaf salad, balsamic dressing, roasted seeds, rye bread chips,
radishes, grapes, sprouts

with Zermatt mountain cheese praline

Lamb's lettuce, honey mustard dressing, boiled egg, bread croutons, bacon crisps

Salad from the buffet

SOu°P

Pumpkin foam soup, caramelised pumpkin seeds, pumpkin oll
with prawn

Tomato soup, croutons, herb pesto

Beef stock, boiled beef cubes from Eringer cattle, pancake strips
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MAIN COURSES

@Y Wiener Schnitzel from Eringer veal fried in butter, cranberry compote,

vegetables of the day, French fries 50g
100g
1509

Beef fillet, red wine sauce, vegetables of the day, side dish of your choice
Potato gratin or French fries or rice 160g

®Y Tatar from Fringer beef, basil pesto, balsamic reduction,

parmesan & rye bread chips, served with chips or toast or leaf salad 100g
200g

@) Alpenhof burger made from Eringer beef, sesame brioche, BBQ & honey mustard sauce,

Zermatt mountain cheese, bacon, tomatoes, salad and French fries 160g

Fondue Chinoise with beef fillet or lamb fillet, various sauces,

chips or basmati rice 200g
Supplement per 100g

Traditional Julen Eringer veal sausage, cream sauce, mashed potatoes, carrots

5y Venison cordon bleu, homemade raclette cheese and cured ham, date and game sauce,

green parsley root cream, crispy matchstick potatoes

Venison stew, braised red cabbage with port wine, chestnuts, herb “Spaetzle”, kale chips
Alpine lamb ragout, root vegetables, basmati almond rice

Herb “Spaetzle”, veggie cream sauce, braised red cabbage, chestnuts, kale chips

Red wine risotto, wild mushrooms, braised pearl onions, homemade grated cheese, kale chips
with 5 prawns

Valais char, creamy beluga lentils, braised pearl onions, Brussels sprout leaves,
orange hollandaise
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DES

SERT

Poached port wine pear, walnuts, coconut ice cream (vegan)

Fig parfa

it, mascarpone and lemon foam, almond crumble

Warm chocolate brownie, orange cream, vanilla ice cream

Cheese platter, homemade fruit bread

Our staff will be happy to provide information about ingredients that may trigger allergies or intolerances.

Please do
All prices a

Meat
Veal and B
Lamb CH
Pork CH

not hesitate to ask us.
re in Swiss francs including VAT,

eef from our own rearing as long as stocks last then CH

Deer, roe deer and wild boar AU and DE

Fish / Sea
Char CH
Prawns VN

food

Tradition Julen is ISO-certified. We can guarantee standardized processes.
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