
 
 
 

 
 
 

S P E I S E K A R T E 
 

À   L A   C A R T E 
 
 
 
 
 
 
 
 

Printemps 
 
 
 

  



 
 
E N T R E E S  CHF 
 
 
Raviolis de côte d'Hérens, confiture d'oignons, mousse de foin  21 
 
Tartare de saumon des Alpes, sorbet à la rhubarbe, porto blanc, miel  21 
 
Fromage de vache «	Ziger	» du Valais, mariné aux herbes des Alpes, crème et pointes  
d'asperges vertes, crumble au cacao et aux noisettes   19 
 
Salade Caesar, fromage à rebibes, croûtons, ciboulette, vinaigrette au miel et à la moutarde  21 
  avec fallafels  + 6 
 avec poitrine de poulet et lard  + 9 
 avec crevettes et lard   +12 
 
Salade verte, vinaigrette balsamique, graines grillées, chips de pain de seigle,  
tomate, pomme, pousses de raisin  15 

 avec praliné au fromage montagne de Zermatt 19 
 
 
Salade du buffet   16 

 
 
 
S O U P E S 
 
Soupe d'asperges au safran, miettes de pain de seigle   14 
  avec crevettes  18 
 
Soupe de tomates, croûtons, pesto aux herbes  12 
 
Bouillon de bœuf, bœuf d'Hérens en cubes façon pot au feu, «Flädle	»  14 
  



 
 
P L A T  P R I N C I P A L   CHF 
 
Escalope viennoise de veau d'Hérens cuite au beurre, compote d'airelles,   
légumes du jour, frites  50g 39 
  100g 44 
  150g 49 
 
Tartare de bœuf d'Hérens, pesto de basilic, tomates séchées,  
chips de parmesan & chips de pain de seigle, servis avec  
des frites ou du pain grillé ou une salade verte 100g 28 
  200g 38 
 
Alpenhof Burger de bœuf d'Hérens, brioche au sésame,  
BBQ & sauce au miel et à la moutarde, fromage de montagne de Zermatt, 
lard, tomates, salade et frites 150g 36 
 
Fondue Chinoise avec filet de bœuf ou filet d'agneau, différentes sauces,  
frites ou riz basmati  200g 49 
                                                                                          supplément par  100g +15 
 
Saucisse à rôtir de veau d'Hérens « Tradition Julen», sauce à la crème,  
purée de pommes de terre, carottes  29 
 
Côte de veau d'Hérens « Tradition Julen», sauce balsamique, tagliolini verts,  
tomates cerises, pesto à l'ail des ours 200g+ 54 
 
Filet de bœuf en croûte de persil, pommes de terre rôties au romarin,  
asperges blanches, sauce béarnaise 160g 56 
 
Ragoût d'agneau des Alpes, légumes-racines, riz basmati aux amandes  38 
 
Asperges Blanches, jambon cuit, jambon cru « Tradition Julen», sauce hollandaise,  
pommes de terre au romarin  38 
 
Filets de perche valaisanne, spaghettis maison, mousse au basilic,  
poivrons grillés, pistaches, terre d'olive  38 
 
Risotto aux morilles, oignons de printemps, abricots secs, fromage à rebibes valaisan  29 
  avec crevettes 39 

 
  



D E S S E R T  CHF 
 
 
Brownie au chocolat, crème à la pistache, crème, sorbet à la framboise  16 
 
Café Parfait, bananes, compote de vanille Tahiti, sorbet à l’ananas  16 
 
Fraises fraîches, meringues, sorbet au calamansi  17 
 
Assiette de fromages, pain aux fruits maison  19 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Notre personnel vous renseigne volontiers sur les ingrédients susceptibles de provoquer des allergies ou des 
intolérances. N'hésitez pas à nous demander conseil.  
Tous les prix s'entendent en francs suisses, TVA incluse. 
 
Viande 
Veau et Bœuf de notre élevage jusqu’à épuisement du stock, ensuite de CH 
Agneau CH  
Porc CH 
Poulet CH 
 
Poisson / Fruits de mer 
Perche CH 
Saumon CH 
Crevettes VN 

Tradition Julen est certifié ISO. Nous pouvons garantir des processus standardisés.  
 
 


