Ubersicht

Dampfbackofen
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(D Bedienelemente

(2 Wrasenaustritt

(® Oberhitze-/Grillheizkdrper

@ Verteilerrad fiir die HydroClean-Reinigung

(® Garraumbeleuchtung

(® Ansaugdffnung fiir das Geblase mit dahinterliegendem Ringheizkdrper
(@ Garraumboden mit darunterliegendem Unterhitzeheizkérper und Bodensieb
Auffangrinne

(® Temperaturfiihler

Feuchtesensor

@9 Tirverriegelung fiir die HydroClean-Reinigung

@ Tirdichtung

@ Aufnahmegitter mit 3 Ebenen

Dampfeintritt

@5 Tur
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Ubersicht

(1 Kondensatbehalter

(2 Einschubfach fiir den Kondensatbehalter
(® Einschubfach fiir den Wassertank

(@) Wassertank

17



Ubersicht

Die in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle
finden Sie auf der Rickseite.

Typenschild

Das Typenschild befindet sich auf der
Oberseite des Gehauses.

Dort finden Sie die Modellkennung, die
Seriennummer sowie die Anschlussda-
ten (Netzspannung/Frequenz/maxima-
ler Anschlusswert).

Die Modellkennung und die Seriennum-
mer (SN) finden Sie auch auf dem klei-

nen Schild oben auf der gecffneten Be-
dienblende.

Halten Sie diese Angaben bereit, wenn
Sie Fragen oder Probleme haben, damit
Miele Ihnen gezielt weiterhelfen kann.

Mitgeliefertes Zubehor

Sie konnen mitgeliefertes sowie weite-
res Zubehor bei Bedarf nachbestellen
(siehe Kapitel “Nachkaufbares Zu-
behor”).

Je nach Land und Modell kann weite-
res Zubehor beiliegen.

DGG 20

\

1 ungelochter Garbehalter
Fassungsvermogen 2,4 | / Nutzin-
halt 1,8 |

450 x 190 x 40 mm (BxTxH)
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DGGL 20

1 gelochter Garbehalter
Fassungsvermogen 2,4 | / Nutzin-
halt 1,8 |

450 x 190 x 40 mm (BxTxH)

Universalblech

0

1 Universalblech zum Backen, Braten
und Grillen

Combirost

1 Combirost zum Backen, Braten und
Grillen

HydroCleaner

1 Spezialreiniger zur Reinigung des Gar-
raums mit dem Pflegeprogramm Hydro-
Clean. Besonders geeignet zur Ent-
fernung von starken, hartnackigen Ver-
schmutzungen.

Entkalkungstabletten
Zum Entkalken des Dampfbackofens



Bedienelemente
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@ Taste Ein/Aus O in Vertiefung
Zum Ein- und Ausschalten des
Dampfbackofens

(2 Optische Schnittstelle
(nur fur den Miele Kundendienst)

(® Sensortaste [
Zum Steuern des Dampfbackofens
uber Ihr mobiles Endgerat

O) Sensortaste [oF
Zum Offnen und Schliessen der Be-
dienblende

(® Display
Zur Anzeige der Tageszeit und von
Informationen zur Bedienung

(® Sensortaste O
Zum schrittweisen Zuruckspringen
und zum Andern von Meniipunkten
wahrend eines Garvorgangs

® ® @ @

(@ Navigationsbereich mit Pfeiltasten A
und V
Zum Blattern in den Auswahllisten
und zum Andern von Werten

Sensortaste OK
Zum Aufrufen von Funktionen und
zum Speichern von Einstellungen

(® Sensortaste @
Zum Einstellen einer Kurzzeit, einer
Garzeit oder einer Start- oder End-
zeit fir den Garvorgang

Sensortaste -&:
Zum Ein- und Ausschalten der Gar-
raumbeleuchtung

@) Sensortasten
Zum Auswahlen von Betriebsarten,
Automatikprogrammen und Einstel-
lungen
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Bedienelemente

Taste Ein/Aus

Die Taste Ein/Aus O liegt in einer Ver-
tiefung und reagiert auf Fingerkontakt.

Mit dieser Taste schalten Sie den
Dampfbackofen ein und aus.

Display

Im Display werden die Tageszeit oder
verschiedene Informationen zu Be-
triebsarten, Temperaturen, Garzeiten,
Automatikprogrammen und Einstel-
lungen angezeigt.

Nach dem Einschalten des Dampfback-
ofens mit der Taste Ein/Aus O erscheint
das Hauptmeni mit der Aufforde-

rung Betriebsart wahlen.

20

Sensortasten

Die Sensortasten reagieren auf Fin-
gerkontakt. Jede Bertihrung wird mit ei-
nem Tastenton bestatigt. Diesen Tas-
tenton kénnen Sie Uber Weitere |
Einstellungen | Lautstarke | Tastenton aus-
schalten.

Wenn Sie wollen, dass die Sensortas-
ten auch bei ausgeschaltetem Dampf-
backofen reagieren, wahlen Sie die
Einstellung Display | QuickTouch | Ein.

Sensortasten oberhalb des Displays

Informationen zu den Betriebsarten und
weiteren Funktionen finden Sie in den
Kapiteln “Haupt- und Unterments”,
“Einstellungen”, “Automatikprogramme’

und “Weitere Anwendungen”.

)



Bedienelemente

Sensortasten unterhalb des Displays

Sensortaste

Funktion

E]>)

Wenn Sie den Dampfbackofen tiber Ihr mobiles Endgerat steuern
wollen, missen Sie liber das System Miele@home verfiigen, die
Einstellung Fernsteuerung einschalten und diese Sensortaste
berthren. Anschliessend leuchtet diese Sensortaste und die
Funktion MobileStart ist verfligbar.

Solange diese Sensortaste leuchtet, konnen Sie den Dampfback-
ofen Gber Ihr mobiles Endgerat steuern (siehe Kapitel “Einstel-
lungen”, Abschnitt “Miele@home”).

Mit dieser Sensortaste 6ffnen und schliessen Sie die Bedienblen-
de (siehe Kapitel “Funktionsbeschreibung”, Abschnitt “Be-
dienblende”).

Je nachdem, in welchem Men Sie sich befinden, gelangen Sie
mit dieser Sensortaste in das Ubergeordnete Meni oder in das
Hauptmenu zurtick.

Wenn gleichzeitig ein Garvorgang ablauft, konnen Sie mit dieser
Sensortaste Werte und Einstellungen wie z. B. Temperatur oder
Booster flir den Garvorgang andern oder den Garvorgang abbre-
chen.

ANV
IR

Im Navigationsbereich blattern Sie mit den Pfeiltasten oder dem
Bereich dazwischen in den Auswahllisten nach oben oder unten.
Beim Blattern werden die Menupunkte nacheinander hell un-
terlegt. Der Menulpunkt, den Sie auswahlen moéchten, muss hell
unterlegt sein.

Sie konnen Werte oder Einstellungen, die hell unterlegt sind, mit
den Pfeiltasten oder dem Bereich dazwischen andern.

OK

Wenn Funktionen im Display hell unterlegt sind, konnen Sie sie
mit der Sensortaste OK aufrufen. Anschliessend konnen Sie die
gewahlte Funktion andern.

Durch Bestatigung mit OK speichern Sie die Anderungen.

Wenn im Display ein Informationsfenster erscheint, bestatigen
Sie es mit OK.
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Bedienelemente

Sensortaste | Funktion
@ Wenn kein Garvorgang ablauft, kdnnen Sie mit dieser Sensortas-
te jederzeit eine Kurzzeit (z. B. zum Eierkochen) einstellen.
Wenn gleichzeitig ein Garvorgang ablauft, konnen Sie eine Kurz-
zeit, eine Garzeit und eine Start- oder Endzeit fir den Garvorgang
einstellen.
-O; Sie konnen durch Auswahl dieser Sensortaste die Garraumbe-
leuchtung ein- und ausschalten.
Je nach gewahlter Einstellung erlischt die Garraumbeleuchtung
nach 15 Sekunden oder bleibt dauerhaft ein- oder ausgeschaltet.
Symbole
Im Display konnen folgende Symbole erscheinen:
Symbol Bedeutung
i Dieses Symbol kennzeichnet zusatzliche Informationen und Hin-
weise zur Bedienung. Diese Informationsfenster bestatigen Sie
mit OK.
A Kurzzeit
v Das Haklein kennzeichnet die aktuelle Einstellung.
BEEB__1 |Einige Einstellungen, wie z. B. Displayhelligkeit oder Tonlautstar-

ke, werden uber einen Segmentbalken eingestellt.
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Bedienprinzip

Sie bedienen den Dampfbackofen tber
den Navigationsbereich mit den Pfeil-
tasten /A und V und dem Bereich da-
zwischen [ITHIII.

Sobald ein Wert, ein Hinweis oder eine
Einstellung erscheint, die Sie bestatigen
konnen, leuchtet die Sensortaste OK
orange.

Menlipunkt auswahlen

m Berlhren Sie die Pfeiltaste /\ oder VV
oder streichen Sie in dem Be-
reich [ITB 11l nach rechts oder links,
bis der gewlinschte MenUlpunkt hell
unterlegt ist.

Tipp: Wenn Sie die Pfeiltaste gedriickt
halten, lauft die Auswabhlliste automa-
tisch weiter, bis Sie die Pfeiltaste loslas-
sen.

m Bestatigen Sie die Auswahl mit OK.

Einstellung in einer Auswabhllis-
te andern

m Berlhren Sie die Pfeiltaste A oder VvV
oder streichen Sie in dem Be-
reich [IIlIlI nach rechts oder links,
bis der gewlinschte Wert erscheint
oder die gewlinschte Einstellung hell
unterlegt ist.

Tipp: Die aktuelle Einstellung ist mit ei-
nem Haken v gekennzeichnet.

m Bestatigen Sie mit OK.
Die Einstellung wird gespeichert. Sie ge-

langen in das Ubergeordnete Menl
zuruck.

Einstellung mit einem Segment-
balken andern

Einige Einstellungen werden durch einen
Segmentbalken BB BB Z— 7] dargestellt.

Wenn alle Segmente ausgefiillt sind, ist

der maximale Wert gewahlt.

Wenn kein oder nur ein Segment ausge-
fullt ist, ist der minimale Wert gewahlt
oder die Einstellung ist ausgeschaltet

(z. B. bei der Lautstarke).

m Berilhren Sie die Pfeiltaste A oder
oder streichen Sie in dem Be-
reich [ITl 11 nach rechts oder links,
bis die gewlinschte Einstellung er-
scheint.

m Bestatigen Sie die Auswahl mit OK.
Die Einstellung wird gespeichert. Sie ge-

langen in das Ubergeordnete Menl
zuruck.

Betriebsart oder

Funktion wahlen

Die Sensortasten der Betriebsarten und
Funktionen (z. B. Weitere (E3)) befinden

sich oberhalb des Displays (siehe Kapi-
tel “Bedienung” und “Einstellungen”).

m Berlhren Sie die Sensortaste der ge-
winschten Betriebsart oder Funktion.

Die Sensortaste auf der Bedienblende
leuchtet orange.

m Blattern Sie unter Weitere in den
Auswabhllisten, bis der gewiinschte
MenUpunkt hell unterlegt ist.

m Stellen Sie die Werte fiur den Garvor-
gang ein.
m Bestatigen Sie mit OK.
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Bedienprinzip

Betriebsart wechseln

Wahrend eines Garvorgangs konnen Sie
zu einer anderen Betriebsart wechseln.

Die Sensortaste der bisher gewahlten
Betriebsart leuchtet orange.

m Berihren Sie die Sensortaste der
neuen Betriebsart oder Funktion.

Die geanderte Betriebsart und die zu-
gehorigen Vorschlagswerte erscheinen.

Die Sensortaste der geanderten Be-
triebsart leuchtet orange.

Blattern Sie unter Weitere in den
Auswahllisten, bis der gewtinschte
Menupunkt erscheint.

Zahlen eingeben

Zahlen, die geandert werden kénnen,
sind hell unterlegt.

m Berlhren Sie die Pfeiltaste A oder VV
oder streichen Sie in dem Be-
reich 1Tl 11l nach rechts oder links,
bis die gewlinschte Zahl hell unterlegt
ist.

Tipp: Wenn Sie eine Pfeiltaste gedriickt
halten, laufen die Werte automatisch
weiter, bis Sie die Pfeiltaste loslassen.

m Bestatigen Sie mit OK.

Die geanderte Zahl wird gespeichert.
Sie gelangen in das ubergeordnete
Menu zurtck.
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Buchstaben eingeben

Sie geben Buchstaben Giber den Naviga-
tionsbereich ein. Wahlen Sie kurze, pra-
gnante Namen.

m Berilhren Sie die Pfeiltaste A oder
oder streichen Sie in dem Be-
reich [ITB 11 nach rechts oder links,
bis das gewtinschte Zeichen hell un-
terlegt ist.

Das gewahlte Zeichen erscheint in der
oberen Zeile.

Tipp: Es sind maximal 10 Zeichen ver-
flgbar.

Die Zeichen konnen Sie nacheinander
mit <O |6schen.

m Wahlen Sie die weiteren Zeichen aus.

m Wenn Sie den Namen eingegeben ha-
ben, wihlen Sie V.

m Bestatigen Sie mit OK.

Der Name wird gespeichert.

MobileStart aktivieren

m Wihlen Sie die Sensortaste [, um
MobileStart zu aktivieren.

Die Sensortaste [ leuchtet. Sie kénnen
den Dampfbackofen uber die Miele App
fernbedienen.

Die direkte Bedienung am Dampfback-
ofen hat Vorrang vor der Fernbedie-
nung per App.

Sie kdnnen MobileStart verwenden,
solange die Sensortaste [[” leuchtet.




Haupt- und Untermeniis

Menii Vorschlags- Bereich
wert
Betriebsarten
Dampfgaren 100°C 40-100°C
Heissluft Plus 160°C 30-230°C
Cormbigaren (o)
Combigaren + Helssluft Plus 170°C 30-230°C
Combigaren + Ober-/Unterhitze 180°C 30-230°C
Cormbigaren + Gril Stufe 3 Stufe 1-3
Sous-vide 65°C 45-90°C
Eigene Programme (& )
Erhitzen 130°C 120-140°C
Auftauen 60°C 50-60°C
Entkalken
Automatikprogramme
Weitere
Ober-/Unterhitze 180°C 30-230°C
Intensivbacken 180°C 50-230°C
Unterhitze 190°C 100-200°C
Oberhitze 190°C 100-230°C
Gril gross Stufe 3 Stufe 1-3
Grill Klein Stufe 3 Stufe 1-3
Urnluftgrl 200°C 50-230°C
Kuchen spezial 160°C 30-230°C
Eco-Heissluft 180°C 30-230°C
ECO - Darmpfgaren 100°C 40-100°C
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Haupt- und Untermeniis

Menii

Vorschlags-
wert

Bereich

Weitere

Spezialanwendungen

Mix & Match

MenUgaren

Blanchieren

Steriisieren

90°C

80-100°C

Dorren

50°C

30-70°C

Hefeteig gehen lassen

Geschir entkeimen

Sabbat-Programm

180°C

50-230°C

Geschim wanmen

50°C

50-80°C

Warrnhatten

65°C

40-100°C

Pllege

HydroClean

Einweichen

Trocknen

Splilen

Einstellungen ™

Betriebsstunden
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Bedienung

Fehlfunktion durch fehlendes Boden-
sieb.

Wenn das Bodensieb fehlt, konnen
Lebensmittelreste in den Ablauf ge-
langen. Das Wasser kann nicht abge-
pumpt werden.

Prifen Sie vor jedem Garvorgang, ob
das Bodensieb eingesetzt ist.

m Schalten Sie den Dampfbackofen ein.
Das Hauptment erscheint.

m Wenn Sie in einer Betriebsart mit
Dampf oder mit Dampfstdssen garen
mochten, fullen Sie den Wassertank
und schieben Sie ihn ein.

Destilliertes oder mit Kohlensaure
versetztes Wasser und andere Flis-
sigkeiten konnen den Dampfbackofen
beschadigen.

Verwenden Sie ausschliesslich fri-
sches, kaltes Trinkwasser (unter

20 °C).

m Schieben Sie das Gargut in den Gar-
raum.

m Wahlen Sie die gewtlinschte Betriebs-
art.

Die Betriebsart erscheint. Je nach ge-
wahlter Betriebsart erscheinen nachein-
ander Vorschlagswerte fiir Temperatur
und gegebenenfalls Feuchte.

m Andern Sie die Vorschlagstemperatur,
falls erforderlich.

m Bestatigen Sie mit OK.

Die Vorschlagstemperatur wird inner-
halb von wenigen Sekunden ibernom-
men. Sie kénnen die Temperatur
nachtraglich tiber die Pfeiltaste d&ndern.

m Andern Sie die Feuchte, falls erforder-
lich.

m Bestatigen Sie mit OK.

Soll- und Ist-Temperatur erscheinen und
die Aufheizphase beginnt.

Sie kdnnen den Temperaturanstieg ver-
folgen. Beim ersten Erreichen der ge-
wahlten Temperatur ertont ein Signal.

m Wahlen Sie nach dem Garvorgang die
Sensortaste der gewéhlten Betriebs-
art, um den Garvorgang zu beenden.

& Verletzungsgefahr durch heissen
Dampf.

Bei einem Garvorgang mit Dampf
kann beim Offnen der Tiir sehr viel
heisser Dampf austreten. Sie kdnnen
sich am Dampf verbrennen.

Gehen Sie einen Schritt zuriick und
warten Sie, bis sich der heisse
Dampf verfliichtigt hat.

m Nehmen Sie das Gargut aus dem
Garraum.

Dampfbackofen nach einem Garvor-

gang reinigen

m Nehmen Sie gegebenenfalls Wasser-
tank und Kondensatbehalter heraus
und entleeren Sie sie.

m Schalten Sie den Dampfbackofen aus.

Nach einem Garvorgang mit Dampf er-
scheint Gerat wird gespllt.

m Folgen Sie den Hinweisen im Display.

Fiihren Sie den Splilvorgang auf je-
den Fall durch, um eventuell vorhan-
dene Lebensmittelreste aus dem
System zu spiilen.

B Reinigen und trocknen Sie den ge-
samten Dampfbackofen wie im Kapi-
tel “Reinigung und Pflege” beschrie-
ben.

m Schliessen Sie die Tir erst, wenn der
Garraum vollstandig trocken ist.
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Bedienung

Wasser nachfiillen

Wenn wahrend des Garvorgangs Was-
sermangel auftritt, ertdnt ein Signal und
die Aufforderung erscheint, Frischwas-
ser einzufillen.

B Nehmen Sie den Wassertank heraus
und fullen Sie Wasser nach.

B Schieben Sie den Wassertank ein.

Der Garvorgang wird fortgesetzt.

Werte und Einstellungen fiir
einen Garvorgang andern

Sobald ein Garvorgang ablauft, konnen
Sie je nach Betriebsart die Werte oder
Einstellungen fiir diesen Garvorgang
Uber die Sensortaste <O andern.

m Waihlen Sie die Sensortaste D.

Je nach Betriebsart konnen folgende
Einstellungen erscheinen:

- Temperatur
- Feuchtigkeit
- Garzeit

- Booster

- Vorheizen

- Crisp function

Werte und Einstellungen dndern

m Wahlen Sie den gewlinschten Wert
oder die gewlnschte Einstellung und
bestatigen Sie mit OK.

m Andern Sie den Wert oder die Einstel-
lung und bestatigen Sie mit OK.

Der Garvorgang lauft mit den geander-
ten Werten und Einstellungen weiter.
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Temperatur andern

Sie kénnen die Vorschlagstemperatur
tber Weitere | Einstellungen ™ | Vor-
schlagstemperaturen dauerhaft auf Ihre
personlichen Nutzungsgewohnheiten
einstellen.

m Wahlen Sie die Sensortaste O.

m Wahlen Sie Temperatur und bestatigen
Sie mit OK.

m Andern Sie die Solltemperatur iiber
den Navigationsbereich.

m Bestatigen Sie mit OK.

Der Garvorgang lauft mit der geander-
ten Solltemperatur weiter.
Feuchtigkeit andern

m Wahlen Sie die Sensortaste “D.

m Wahlen Sie Feuchtigkeit und bestati-
gen Sie mit OK.

m Andern Sie die Feuchte.
m Bestatigen Sie mit OK.

Der Garvorgang lauft mit der geander-
ten Feuchte weiter.



Bedienung

Garzeiten einstellen

Das Garergebnis kann negativ beein-
flusst werden, wenn zwischen dem
Einschieben des Garguts und dem
Startzeitpunkt eine langere Zeitspan-
ne liegt. Frische Lebensmittel konnen
sich farblich verandern und sogar ver-
derben.

Beim Backen kann der Teig antrock-
nen und das Triebmittel in seiner Wir-
kung nachlassen.

Wahlen Sie eine moglichst kurze Zeit
bis zum Start des Garvorgangs.

Sie haben das Gargut in den Garraum
geschoben und eine Betriebsart sowie
die erforderlichen Einstellungen wie

z. B. eine Temperatur gewahlt.

Mit der Eingabe von Garzeit, Fertig um
oder Start um Uber die Sensortaste @
konnen Sie den Garvorgang automa-
tisch ausschalten oder ein- und aus-

schalten.

- (Garzeit
Sie stellen die Zeit ein, die das Gargut
zum Garen bendétigt. Nach Ablauf die-
ser Zeit schaltet die Garraumbehei-
zung automatisch aus. Die maximale
Garzeit, die eingestellt werden kann,
hangt von der gewahlten Betriebsart
ab.

- Fertigum
Sie legen den Zeitpunkt fest, zu dem
ein Garvorgang enden soll. Die Gar-
raumbeheizung schaltet zu diesem
Zeitpunkt automatisch aus.

- Start um
Diese Funktion erscheint im Meni
erst, wenn Sie Garzeit oder Fertig um
eingestellt haben. Mit Start um legen
Sie den Zeitpunkt fest, zu dem ein
Garvorgang starten soll. Die Garraum-
beheizung schaltet zu diesem Zeit-
punkt automatisch ein.

m Wihlen Sie die Sensortaste @.
m Stellen Sie die gewlinschten Zeiten

ein.

m Bestatigen Sie mit OK.
m Wihlen Sie die Sensortaste <D, um

zum Ment der gewahlten Betriebsart
zurlickzukehren.

Beim Dampfgaren beginnt die Garzeit
erst abzulaufen, wenn die eingestellte
Solltemperatur erreicht ist.

Wenn mit einer Temperatur ab ca.

80 °C (Dampfgaren) oder 80—100 °C
und 100 % Feuchte (Combigaren) ge-
gart wurde, schaltet nach Ende des
Garvorgangs die Dampfreduktion ein.

m Warten Sie, bis Dampfreduktion er-

lischt, bevor Sie die Tir 6ffnen und
das Gargut aus dem Garraum
nehmen.
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Bedienung

Eingestellte Garzeiten andern

m Wihlen Sie die Sensortaste @.

m Wahlen Sie die gewlinschte Zeit.

m Bestatigen Sie mit OK.

m Wihlen Sie Andem, falls erforderlich.
m Andern Sie die eingestellte Zeit.

m Bestatigen Sie mit OK.

m Wahlen Sie die Sensortaste <D, um
zum Menu der gewahlten Betriebsart
zurtickzukehren.

Bei einem Netzausfall werden die Ein-

stellungen gel6scht.

Tipp: Die Garzeit konnen Sie auch direkt
Uber den Navigationsbereich andern.
Eingestellte Garzeiten I6schen

In Betriebsarten und Anwendungen, bei
denen das Einstellen einer Garzeit im-
mer erforderlich ist, konnen Sie nur die
eingestellten Zeiten fir Fertig um und
Start um l6schen.

m Wihlen Sie die Sensortaste @.
m Wahlen Sie die gewlinschte Zeit.
m Bestatigen Sie mit OK.

m Wahlen Sie Loschen.

m Bestatigen Sie mit OK.

m Wahlen Sie die Sensortaste <D, um
zum Menl der gewahlten Betriebsart
zurtickzukehren.

Wenn Sie Garzeit I6schen, werden die
eingestellten Zeiten fir Fertig um und
Start um ebenfalls geloscht.

Wenn Sie Fertig um oder Start um 16-
schen, startet der Garvorgang mit der
eingestellten Garzeit.

Tipp: Die Garzeit konnen Sie auch direkt
Uber den Navigationsbereich I6schen.
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Garvorgang abbrechen

Sie brechen einen Garvorgang Uber die
orange leuchtende Sensortaste der Be-
triebsart oder Uber die Sensortaste ©
ab.

Anschliessend schalten Garraumbehei-
zung und -beleuchtung aus. Eingestellte
Garzeiten werden geloscht.

Uber die Sensortaste der Betriebsart
gelangen Sie anschliessend ins Haupt-
menu zuriick.

Garvorgang ohne eingestellte Garzeit
abbrechen

m Wabhlen Sie die Sensortaste der ge-
wahlten Betriebsart.

Das Hauptmend erscheint.

m Oder: Wahlen Sie die Sensortaste “D.
m Wahlen Sie Yorgang abbrechen.

m Bestatigen Sie mit OK.

Garvorgang mit eingestellter Garzeit
abbrechen

m Wabhlen Sie die Sensortaste der ge-
wahlten Betriebsart.

Yorgang abbrechen? erscheint.
m Wabhlen Sie Ja.
Bestatigen Sie mit OK.

Oder: Wahlen Sie die Sensortaste <D.

Wahlen Sie Yorgang abbrechen.

Wahlen Sie Ja.

[

[

B Bestatigen Sie mit OK.
]

m Bestatigen Sie mit OK.



Bedienung

Garvorgang unterbrechen

Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird der Gar-
vorgang unterbrochen. Die Garraumbe-
heizung schaltet aus.

Beim Dampfgaren sowie bei Program-
men und Anwendungen mit reinem
Dampfbetrieb wird die eingestellte Gar-
zeit gespeichert.

& Verletzungsgefahr durch heissen
Dampf.

Bei einem Garvorgang mit Dampf
kann beim Offnen der Tiir sehr viel
heisser Dampf austreten. Sie kénnen
sich am Dampf verbrennen.

Gehen Sie einen Schritt zuriick und
warten Sie, bis sich der heisse
Dampf verfliichtigt hat.

& Verletzungsgefahr durch heisse
Oberflachen und heisses Gargut.
Der Dampfbackofen wird im Betrieb
heiss. Sie kdnnen sich an Heizkor-
pern, Garraum, Aufnahmegittern, Zu-
behor und Gargut verbrennen.
Ziehen Sie Topfhandschuhe an beim
Einschieben oder Herausnehmen von
heissem Gargut sowie bei Arbeiten
im heissen Garraum.

Achten Sie beim Einschieben oder
Herausnehmen der Garbehalter dar-
auf, dass das heisse Gargut nicht
Uberschwappt.

Wenn Sie die Tir schliessen, wird der
Garvorgang fortgesetzt.

Zunachst wird erneut aufgeheizt und da-
bei die ansteigende Garraumtemperatur
angezeigt.

Erst wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist, l[auft beim Dampfgaren so-
wie bei Programmen und Anwendungen
mit reinem Dampfbetrieb die verblei-
bende Restzeit weiter ab.

Nur bei Garvorgangen mit

100 % Feuchte und Temperaturen bis
100 °C: Der Garvorgang wird vorzeitig
beendet, wenn die Tir in der letzten
Minute der Garzeit (55 Sekunden

Restzeit) gedffnet wird.

Garraum vorheizen

Die Funktion Booster dient zum schnel-
len Aufheizen des Garraums in einigen
Betriebsarten.

Die Funktion Yorheizen kann in allen Bac-
kofenbetriebsarten (ausser Eco-Heissluft)
verwendet werden und muss fir jeden
Garvorgang einzeln eingeschaltet wer-
den.

Wenn Sie eine Garzeit eingestellt ha-
ben, lauft diese erst nach der Aufheiz-
phase ab.

Das Vorheizen des Garraums ist nur bei
wenigen Zubereitungen erforderlich.

m Heizen Sie bei folgenden Zuberei-
tungen den Garraum vor:

- Kuchen und Geback mit kurzer Garzeit
(bis ca. 30 Minuten) sowie empfindli-
che Teige (z. B. Biskuit) in der Be-
triebsart Ober-/Unterhitze

Booster

Als Werkeinstellung ist die Funkti-

on Booster fir die folgenden Betriebsar-
ten eingeschaltet (Weitere | Einstel-
lungen ™ | Booster | Ein):

- Heissluft Plus
- Ober-/Unterhitze
Wenn Sie eine Temperatur tGiber 100 °C
einstellen und die Funktion Booster ein-
geschaltet ist, wird der Garraum mit ei-

ner schnellen Aufheizphase auf die ein-
gestellte Temperatur aufgeheizt. Dabei
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werden Oberhitze-/Grillheizkorper,
Ringheizkorper und Geblase gleichzeitig
eingeschaltet.

Empfindliche Teige (z. B. Biskuit,
Kleingeback) werden mit der Funkti-
on Booster von oben zu schnell ge-
braunt.

Schalten Sie bei diesen Zuberei-
tungen die Funktion Booster aus.

Booster fiir einen Garvorgang ein-
oder ausschalten

Wenn Sie die Einstellung Booster | Ein
gewahlt haben, kénnen Sie die Funktion
fur einen Garvorgang einzeln ausschal-
ten.

Entsprechend kénnen Sie die Funktion
fur einen Garvorgang einzeln einschal-
ten, wenn Sie die Einstellung Booster |
Aus gewahlt haben.

Beispiel: Sie haben eine Betriebsart und
die erforderlichen Einstellungen wie

z. B. eine Temperatur gewahlt.

Sie wollen die Funktion Booster fir die-
sen Garvorgang ausschalten.

m Wahlen Sie die Sensortaste <D.
m Waihlen Sie Booster | Aus.
m Bestatigen Sie mit OK.

Die Funktion Booster ist wahrend der
Aufheizphase ausgeschaltet. Nur die der
Betriebsart zugehorigen Heizkorper hei-
zen den Garraum vor.
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Vorheizen

Sie kdnnen die meisten Zubereitungen
in den kalten Garraum schieben, um die
Warme schon wahrend der Aufheizpha-
se zu nutzen.

Wenn Sie eine Garzeit eingestellt ha-
ben, lauft diese erst ab, wenn die Soll-
temperatur erreicht ist und Sie das
Gargut eingeschoben haben.

Starten Sie den Garvorgang sofort, oh-
ne den Startzeitpunkt zu verschieben.

Vorheizen einschalten

Die Funktion Yorheizen muss fir jeden
Garvorgang einzeln eingeschaltet wer-
den.

Beispiel: Sie haben eine Betriebsart und
die erforderlichen Einstellungen wie

z. B. eine Temperatur gewahlt.

Sie wollen die Funktion Yorheizen fir die-
sen Garvorgang einschalten.

m Waihlen Sie die Sensortaste <D.
m Wahlen Sie Vorheizen | Ein.
m Bestatigen Sie mit OK.

Die Meldung Gargut einschieben um er-
scheint mit einer Uhrzeit. Der Garraum
wird auf die eingestellte Temperatur auf-
geheizt.

m Schieben Sie das Gargut in den Gar-
raum, sobald Sie dazu aufgefordert
werden.

m Bestatigen Sie mit OK.
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Crisp function

Die Funktion Crisp function (Feuchtere-
duktion) erméglicht es je nach Bedarf,
Feuchtigkeit wahrend des gesamten
Garvorgangs oder nur zeitweise abzu-
fihren.

Die Verwendung dieser Funktion ist
sinnvoll bei Gargut wie z. B. Quiche, Piz-
za, Blechkuchen mit feuchtem Belag
oder Muffins.

Besonders Geflligel erhalt mit dieser
Funktion eine krosse Haut.

In den folgenden Betriebsarten kann die
Funktion Crisp function genutzt werden:

- Heissluft Plus
- Ober-/Unterhitze
- Intensivbacken

- Unterhitze

- Oberhitze

- Umnluftgril

- Kuchen spezial

Crisp function einschalten

Die Funktion Crisp function muss fir je-
den Garvorgang einzeln eingeschaltet
werden.

Sie haben eine Betriebsart und die er-
forderlichen Einstellungen wie z. B. eine
Temperatur gewahlt.

Sie wollen die Funktion Crisp function fir
diesen Garvorgang einschalten.

m Wahlen Sie die Sensortaste D.

m Wihlen Sie Crisp function | Ein.

m Bestatigen Sie mit OK.

Die Funktion Crisp function ist einge-
schaltet.

Uber die Sensortaste <D kann die Funk-

tion Crisp function jederzeit wieder aus-
geschaltet werden.

Dampfstosse auslosen

In allen Backofenbetriebsarten (ausser
Eco-Heissluft) kénnen Sie wahrend des
Garvorgangs Dampfstdsse auslosen.
Die Anzahl der Dampfstésse ist nicht
begrenzt.

Sobald Dampfstoss im Display hell un-

terlegt ist, konnen Sie einen Dampf-
stoss auslosen.

Warten Sie die Aufheizphase ab, damit
sich der Dampf in der erwarmten Gar-
raumluft gleichmassig verteilt.

m Wahlen Sie OK.

Der Dampfstoss wird ausgeldst. Im Dis-
play erscheint & und Dampfstoss er-
lischt. Die Dauer betréagt ca. 1 Minute.

m Verfahren Sie entsprechend, um wei-
tere Dampfstdsse auszulésen, sobald
Dampfstoss wieder im Display er-
scheint.
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