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VORSPEISEN & SALATE CHF

Tatar vom Hirschfilet, Zwiebeln, Pommery Senf, Kirbiscreme 27

Lachswdirfel, Tomaten-Chili-Ingwer Chutney und Gurken Carpaccio 25

Curry Krevetten, Couscous-Perlen, Frihlingszwiebel Salat 24
Mascarpone-Basilikum-Oliven Terrine mit Parmaschinken 23
Geraucherte Lammbhuft, Bohnen, Zwiebeln, Aprikosen Salat 25
Blattsalat, Cashewkerne, Trauben, Honig-Senf Dressing 18
Salat vom Buffet 16
SUPPEN CHF
Steinpilzcreme Suppe, Cognac Croutons 14
Cremesuppe von Rostzwiebeln, Krauterrahm 14
Bouillon mit Safran-Triffel Omelett 14
Tagessuppe (bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter) 12
WARME VORSPEISEN CHF
Knuspriges Tortelli mit Poulet und Glasnudel Fillung 19
Rosmarin Nudeln, Reh Filet, getrocknete Feigen, Balsamico 29
Indisches Gemuse-Lamm-Nudel Ragout 21
Couscous Perlen, Gorgonzola, Trockenfleisch, Trauben 23
Portion Raclette 11

Exklusiv bei uns: Zermatter Raclette-K&se hergestellt aus der Vollmilch der Tradition Julen Kiihe

Tradition Julen ist ISO-zertifiziert, standardisierte Abldufe kdnnen wir garantieren.
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service in Schweizer Franken.

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne.




HAUPTGERICHTE CHF

Irisches Rindsfilet saignant mit Ahornsirup und Whisky glasiert,
Rosmarin Nudeln, Gemuse 62

Im Zermatter Alpenheu gereiftes Rindsfilet saignant
mit Quinoa Kroketten und Gemuse 62

Rindsfilet Wirfel, Tomaten-Chili-Ingwer Chutney im Reisring 52

Kalbsmedaillon, Pinienkernen-Oliven-Birnen Ragout,
Quinoa Kroketten und Gemuse 58

Elch Rickensteak mit Aprikosen und Kase Gberbacken,
Krauter-Pfeffer Sauce, Couscous Perlen, Gemuse 58

Entenbrust rosa gebraten, Orangen-Gemduse Reis,
Johannisbeere Creme 44

Lammragout von ,Pauls Schwarznasen Lammern”,

Nudeln und GemuUse 39
Geschmorte Lammhaxe, kraftige Rotwein-Krautersauce,

Kartoffelgratin und Gemuse 41
Lammzingli, Krauter-Pfeffer Sauce, Kartoffelgratin und Gemuse 33

AM ABEND - VOM SCHAFERSTUBLI GR”_I_ (serviert in 2 Service)

Lammkarree vom Grill saignant,
Kartoffelgratin und Gemusevariation (serviert in 1 Service / 1 Teller) 58
klassisch (serviert in 2 Service / 2 Teller) 69

,Chéateaubriand” saignant, Quinoa Kroketten,

Gemuse, Sauce Béarnaise

ab 2 Personen, Preis pro Person (serviert in 1 Service / 1 Teller) 58
klassisch (serviert in 2 Service / 2 Teller) 69

Rib Eye vom Irischen Rind, mit Annans-Curry Senf

Kartoffelgratin & Gemuse 3509 (alleine oder zu zweit) 78
Tradition Julen ist ISO-zertifiziert, standardisierte Abldufe kdnnen wir garantieren. 5=,
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service in Schweizer Franken.

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne. —7;.'%0

7

_SGS.



AUS SEEN & MEEREN DIESER WELT CHF

Konigsmakrele gebraten, Orangen-Gemdsereis

mit Pinienkernen-Oliven-Biren Ragout 55
Barenkrebs gebraten mit Nussol, Couscous Perlen Risotto 57
Riesenkrevetten, Gemuse, Tomaten-Chili-Ingwer Chutney 48

WEDER FISCH NOCH FLEISCH

Indisches Gemuse Ragout im Reisring, Tofu in der Sesamkruste 28
Orientalisches Couscous Perlen-Risotto 25
Rosmarin Nudeln mit Oliven 26
FI_E | SCH_ & KAS E FO N DU ES (Preis pro Person / a discrétion)
Fondue Chinoise 55
Fondue Bourguignonne 55
Schaferfondue mit Lammfleisch 55

Késefondue «Maison» mit Weissbrot, Kartoffeln,
Silberzwiebeln und Cornichons 35

Tradition Julen ist ISO-zertifiziert, standardisierte Abldufe kdnnen wir garantieren.
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service in Schweizer Franken.

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne.




DIE SUSSE VERFUHRUNG

Warmes Schokoladenktchlein mit Karamell-Birnen Ragout
Orangen-Schokoladen Mousse mit Campari

Nusskuchen, Gluhwein-Eis, Kurbiskern Krokant
Sauerrahm-Birnen Terrine, Mocca Karamell
Kahlua-Rosinen Parfait auf Sesam Biskuit

Frichteteller mit Kokos-Chili Sorbet

Karamellkopfli mit Rahm und Frichten

Tagesdessert

Deklaration Fleisch und Fisch
Lamm: aus hauseigener Zucht CHE (solange Vorrat) dann CHE, AUS
Rind: CHE, AUS, ARG, IR

Kalb: CHE

Ente: FR, HU

Elch: NOR, SE

Schwein: CHE

Gefligel: HUN

Wild: NZL

Krevetten: VNM

Fisch: JPN, NOR, DNK

Tradition Julen ist ISO-zertifiziert, standardisierte Abldufe kdnnen wir garantieren.
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service in Schweizer Franken.

Bei Allergien und Unvertréglichkeiten beraten wir Sie gerne.
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RESTAURANT
JULEN

La carte de menu est également disponible en version
digitale
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o . o s . . 7 CERTI/
Tradition Julen certifiée 1ISO, nous pouvons garantir des processus standardisés. 50
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses.
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Nous vous conseillons volontiers en cas d'allergies et d'intolérance.
7 _SGS



ENTREES & SALADES CHF

Tartare de filet de cerf, oignons, moutarde de Pommery,
creme de potiron 27

Dés de saumon, chutney de tomates, piment et gingembre

et carpaccio de concombre 25
Crevettes au curry, perles de couscous, salade de jeunes oignons 24
Terrine de mascarpone, basilic et olives avec jambon de Parme 23
Jarret d'agneau fumé, haricots, oignons, salade d'abricots 25

Salade verte, noix de cajou, raisins, vinaigrette au miel et moutarde 18

Salade du buffet 16
SOUPES CHF
Soupe a la creme de cepes, croltons au cognac 14
Soupe a la creme d'oignons frits, créme aux herbes 14
Bouillon de boeuf avec omelette au safran et a la truffe 14
Soupe du jour (veuillez demander a notre personnel) 12
ENTREES CHAUDES CHF
Tortelli croustillants farcis au poulet et aux nouilles de verre 19

Nouilles au romarin, filet de chevreuil, figues séchées,

vinaigre balsamique 29
Ragodt indien de [égumes, de nouilles et d'agneau 21
Perles de couscous, gorgonzola, viande séchée, raisins 23
Portion de Raclette 11

En exclusivité chez nous: fromage a Raclette de Zermatt, fabriqué a partir du lait entier des vaches
Tradition Julen

Tradition Julen certifiée 1SO, nous pouvons garantir des processus standardisés. 5T
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses.
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Nous vous conseillons volontiers en cas d'allergies et d'intolérance.
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PLATS PRINCIPAUX CHF

Filet de beeuf irlandais saignant glacé au sirop d’érable et au whisky,
nouilles au romarin, légumes 62

Filet de bceuf saignant mari dans du foin alpin de Zermatt
avec croquettes de quinoa et [égumes 62

Filet de bceuf en cubes, chutney de tomates,
piment et gingembre dans un anneau de riz 52

Médaillon de veau, rago(t de pignons, d'olives et de poires,
croquettes de quinoa et [égumes 58

Steak de dos d’élan gratiné aux abricots et au fromage,
sauce aux herbes et au poivre, perles de couscous, légumes 58

Magret de canard réti rosé, riz aux légumes a |'orange,
creme de groseilles 44

Rago(t d’agneau des « nez noirs de Paul Julen »,
nouilles et légumes 39

Jarret d’agneau braisé a la sauce au vin rouge et aux herbes
gratin de pommes de terre et |égumes 41

Langue d'agneau a la sauce aux herbes et au poivre,
gratin de pommes de terre et légumes 33

LE SOIR = DU GRILL DU SCHAFERSTUBLI (servi en 2 services)

Carré d’agneau saignant du grill au feu de bois,
gratin de pommes de terre, légumes (servi dans 1 service / 1 assiette) D8

classique (servi dans 2 services / 2 assiettes) 69

,Chéateaubriand” saignant, croquettes de quinoa,
légumes, sauce Béarnaise
a partir de 2 personnes, prix par personne  (servidans 1 service / 1 assiette) 58

classique (servi dans 2 services / 2 assiettes) 69

Rib Eye de boeuf irlandais, avec moutarde au curry Annans
Gratin de pommes de terre & légumes 350g (seul ou a deux) 78

Tradition Julen certifiée 1ISO, nous pouvons garantir des processus standardisés.
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses.

Nous vous conseillons volontiers en cas d'allergies et d'intolérance.




EN PROVENANCE DES LACS ET DES MERS CHF

Maquereau royal réti, riz aux légumes a I'orange
avec ragoUt de pignons, olives et poires 55

Cigale de mer rétie a I'huile de noix, couscous perles risotto 51

Crevettes géantes, légumes, chutney de tomates,
piment et gingembre 48

NI POISSON NI VIANDE

Rago(t de légumes indiens dans un anneau de riz,

tofu en cro(ite de sésame 28
Risotto aux perles de couscous 25
Nouilles au romarin et aux olives 26

FON DU ES A I_A V|AN DE & AU FRO MAG E (prix par personne / a discrétion)

Fondue Chinoise 55
Fondue Bourguignonne 55
Fondue du berger a la viande d’agneau 55

Fondue au fromage « maison » avec du pain blanc,

pommes de terre, oignons et cornichons 35
Tradition Julen certifiée 1SO, nous pouvons garantir des processus standardisés. 5T
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses.

Nous vous conseillons volontiers en cas d'allergies et d'intolérance. %
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LE MOMENT DES DOUCEURS CHF

Soufflé au chocolat chaud avec ragolt de poires au caramel 16
Mousse orange-chocolat au Campari 15

Géateau aux noix, glace au vin chaud, croquant aux graines de courge 15

Terrine a la creme acidulée et aux poires, caramel au moka 14
Parfait au Kahlua et aux raisins sur biscuit au sésame 13
Assiette de fruits avec sorbet coco-chili 13
Flan au caramel avec créme et fruits 12
Dessert du jour 12

Déclaration viande et poisson
Agneau: de notre propre élevage CHE (selon disponibilté) apres CHE, AUS
Boeuf: CHE, AUS, ARG, IR
Veau: CHE

Porc: CHE

Canard : FR, HU

Elan : SE, NOR

Poulet: HUN

Gibier: NZL

Crevettes : VNM

Homard : CAN

Poissons : JPN, NOR, DNK

Tradition Julen certifiée 1ISO, nous pouvons garantir des processus standardisés. 5T
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses.
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Nous vous conseillons volontiers en cas d'allergies et d'intolérance.
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The menu card is also available digitally




STARTERS & SALADS CHF

Tartare of venison filet, onions, Pommery mustard, pumpkin cream 27

Salmon cubes, tomato-chilli-ginger chutney and cucumber carpaccio 25

Curried prawns, couscous pearls, spring onion salad 24
Mascarpone-basil-olive terrine with Parma ham 23
Smoked lamb, beans, onions, apricot salad 25
Leaf salad, cashew nuts, grapes, honey-mustard dressing 18
Salad from the buffet 16
SOUPS CHF
Cream of porcini mushrooms soup, cognac croutons 14
Cream soup of fried onions and herb cream 14
Beef broth with saffron-truffle omelette 14
Soup of the day (please ask our staff) 12
WARM STARTERS CHF
Crispy tortelli filled with chicken and glass noodles 19
Rosemary noodles, venison filet, dried figs, balsamic vinegar 29
Indian vegetables and lamb noodles ragout 21
Couscous pearls, gorgonzola, dried meat, grapes 23
Portion Raclette 11

Exclusively with us: Zermatt Raclette cheese made from the whole milk of Tradition Julen cows

Tradition Julen is ISO certified, standardized processes are guaranteed ST
Prices include taxes and services in Swiss Francs.
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Please let us know if you have any allergies or indigestibilities.
We would be pleased to suggest alternatives. % _Sﬁs_



MAIN COURSES CHF

Irish beef filet roasted pink glazed with maple syrup and whisky,
rosemary noodles, vegetables 62

Beef filet roasted pink matured in Zermatt alpine hay,
quinoa croquettes and vegetables 62

Beef filet cubes, tomato-chilli-ginger chutney in a rice ring 52

Veal medallion, pine nut-olive-pear ragout,
quinoa croquettes and vegetables 58

Elk steak baked with apricots and cheese, herb and pepper sauce,
couscous pearls and vegetables 58

Pink roasted duck breast, orange-vegetable rice, red currants cream 44

Lamb stew from , Paul’s black-nosed lambs”,
noodles and vegetables 39

Braised lamb knuckle, coarse red wine and herb sauce,
potato gratin and vegetables 41

Lamb tongue, herb and pepper sauce, potato gratin and vegetables 33

IN THE EVENING — FROM THE SCHAFERSTUBLI GRILL

(served in 2 service)

Grilled rack of lamb roasted pink on our wood grill,
potato gratin and vegetables (served in 1 service / 1 plate) 58

classic (served in 2 courses / 2 plates) 69

,Chateaubriand”roasted pink, quinoa croquettes,
vegetables, sauce Béarnaise
2 persons, price per person (served in 1 service / 1 plate) 58

classic (served in 2 courses / 2 plates) 69

Irish beef rib eye with Annans curry mustard

Potato & vegetable gratin 350g (seul ou a deux) 78
Tradition Julen is ISO certified, standardized processes are guaranteed ST
Prices include taxes and services in Swiss Francs.

Please let us know if you have any allergies or indigestibilities. 2

We would be pleased to suggest alternatives. %
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FROM LAKES AND SEAS OF THIS WORLD CHF

Fried king mackerel, orange-vegetable rice

with pine nut-olive-pear ragout 55
Slippper lobster fried with nut oil, couscous pearo risotto 51
King prawns, vegetables, tomato-chilli-ginger chutney 48

NEITHER FISH NOR MEAT

Indian vegetable ragout in a rice ring, tofu in a sesame crust 28
Oriental couscous pearl risotto 25
Rosemary noodles with olives 26
MEAT & CHEESE FONDUES (price per person / & discrétion)
Fondue Chinoise 55
Fondue Bourguignonne 55
Sheperd’s fondue with lamb 55

Cheese fondue “Maison” with white bread, potatoes,
silver onions and cornichons 35

Tradition Julen is ISO certified, standardized processes are guaranteed
Prices include taxes and services in Swiss Francs.

Please let us know if you have any allergies or indigestibilities.

We would be pleased to suggest alternatives.




THE SWEET TEMPTATION CHF

Warm chocolate souffle with caramel-pear ragout 16
Orange and chocolate mousse with Campari 15
Nut cake, mulled wine sorbet, pumpkin seed brittle 15
Sour cream and pear terrine, mocha caramel 14
Kahlua sultana parfait on sesame sponge 13
Fruit plate with coconut-chilli sorbet 13
Caramel pudding with cream and fruits 12
Dessert of the day 12

Declaration meat and fish
Lamb: from our own farm CHE (wihle stocks last) then CH, AUS
Beef: CHE, AUS, ARG, IR
Veal: CHE

Duck: FR, HU

Moose: SE, NOR

Pork: CHE

Poultry: HUN

Game meat: NZL

Shrimps: VNM

Lobster: CAN

Fish: JPN, NOR, DNK

Tradition Julen is ISO certified, standardized processes are guaranteed ST
Prices include taxes and services in Swiss Francs.
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Please let us know if you have any allergies or indigestibilities.
We would be pleased to suggest alternatives. % _Sﬁs_



Vielen Dank fur lhren Besuch - wusten
Sie schon, dass es unsere leckeren

Speisen auch als Take Away Abholung
oder sogar nach Hause geliefert gibt?

Thank you for your visit - did you know
that our delicious meals are also
available as take-away pick-up or even
delivered to your home?

Merci beaucoup pour votre visite -
saviez-vous que nos délicieux repas
sont également disponibles a
emporter ou méme livrés chez
vous ?

HattenSie eine gute Zeit bei uns und das .
Essen hat lhnen vorzuglich geschmeckt? D
Teilen Sie |hr positives Erlebnis mit anderen
und empfehlen Sie uns gerne weiter.

Did you have a good time with us and did
you enjoy the food? Share your positive
experience with others and recommend us
to others.

Avez-vous passé un bon moment avec
nous et avez-vous apprécié la nourriture ?
Partagez votre expérience positive avec
d'autres et recommandez-nous a d'autres
personnes.



